(DE) Mousse au Chocolat

Zutaten: Zucker, Kakaopulver stark entolt 12%, Magermilchpulver, modi-
fizierte Starke, Zartbitterschokolade 7% (Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter,
Butterreinfett, fettarmes Kakaopulver, Emulgator: Sojalecithin], Glukose-
sirup, Kokosnussfett ganz gehértet, Milcheiweif3, Verdickungsmitiel: Na-
triumalginat, Guarkernmehl; Stabilisator: Dikaliumphosphat; Kaffee-Exirakt,
Speisesalz. Zubereitung: Kaltes Wasser bis zu 6 cm auf der Skala (100
ml) direkt in den Beutel giePen, gut durchschlagen bis Masse steif ist. Es
kann auch mehr Wasser genommen werden. Allergene: Milch, Soja

(FR) Mousse au chocolat

Ingrédients: sucre, cacao en poudre fortement dégraissé 12%, lait écrémé
en poudre, amidon modifi¢, chocolat noir 7% (sucre, pate de cacao,
beurre de cacao, beurre clarifi¢, cacao maigre en poudre, émulsifiant:
lécithine de sojal, sirop de glucose, graisse de noix de coco entigre hy-
drogénée, protéines de lait, épaississants: alginate de sodium, gomme de
quar; stabilisateur: phosphate dipotassique; exirait de café, sel de table.
Préparation: Verser de 'eau froide jusqu'au trait & cm de I'échelle (100 ml)
directement dans le sachet, puis remuer énergiquement jusqu'a ce que le
mélange soit bien ferme. Il sera peutétre nécessaire d'ajouter un peu plus
d'eau. Allergénes: lait, soja

Open here! -
([EN) Chocolate Mousse

Ingredients: sugar, heavily de-oiled cocoa powder 12%, skimmed milk
powder, modified starch, bittersweet chocolate 7% (sugar, cocoa mass,
cocoa butter, clarified butter, low fat cocoa powder, emulsifier: soy leci-
thin); glucose syrup, fully hardened coconut fat, milk protein, thickeners:
sodium alginate, guar gum; stabiliser: dipotassium phosphate; coffee ex-
tract, table salt. Directions: Pour cold water into the bag up to é cm on
the scale (100 ml), then beat well until stiff. You may use more water.

Allergens: Milk, Soy

(IT) Mousse al cioccolato

Ingredienti: zucchero, cacao in polvere fortemente sgrassato 12%, |atte
scremato in polvere, amido medificato, cioccolato fondente 7% (zucchero,
pasta di cacao, burro di cacao, burro chiarificato, cacao magro in pok
vere, emulsionante: lecitina di soia), sciroppo di glucosio, olio di cocco
totalmente idrogenato, proteine del latte, addensante: alginato di sodio,
gomma di guar; stabilizzanti: fosfato dipotassico; estratto di caffe, sale da
tavola. Preparazione: Versare acqua fredda nella busfa fino a raggiunge-
re gli 6 cm indicati {100ml), sbattere molto bene fino a oftenere un impasto
fermo. Si pud aggiungere pit acqua. Allergeni: latte, soia

Durchschnitiliche Néhrwerte pro 100 g Trockenproduki/Average nutritional values per 100 g dried product/Valeur nutritive moyenne pour 100 g
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(NL) Mousse au Chocolat (ES) Mousse au Chocolat

Ingrediénten: suiker, sterk ontvette cacaopoeder 12%, magere melkpoe- Ingredientes: azicar, cacao en polvo fuertemente desgrasado 12%, leche
der, gemodificeerd zetmeel, pure chocolade 7% (suiker, cacaomassa, desnatada en polvo, almidén modificado, chocolate negro 7% (azicar,
cacaoboter, boterconcentraat, vetarme cacaopoeder, emulgator: soja- pasta de cacao, manteca de cacao, mantequilla clarificada, cacao en
lecithine), glucosesiroop, geheel gehard kokosvet, melkeiwit, verdikkings- polvo bajo en grasa, emulsionante: lecitina de sojal), jarabe de glucosa,
middel: natriumalginaat, guarpitmeel; stabilisator: dikaliumfosfaat; koffie- aceite de coco completamente endurecido, proteinas de leche, espesantes:
extract, zout. Bereiding: Vul de zak met koud water tot 6 cm op de wullijn alginato de sodio, goma guar; estabilizante: fosfato dipotésico; extracto de
[100 ml), goed opkloppen tof het sijf is. Er kann ook meer water worden café, sal comin. Instrucciones: Verter en el sobre agua fria hasta alcanzar
toegevoegd. Allergenen: melk, soja 6 cm indicados (100 ml). Batir bien hasta que se obtenga una crema
[PL) Mousse au Chocolat compacta. Se puede también utilizar mas agua. Allergénos: leche, soja
Cukier, kakao w proszku o niskiej zawariosci fuszczu 12%, odttuszczone

mleko w proszku, skrobia modyeikowcmo, gorzka czekolada 7% (cukier, (CZ) Nadychané ¢okoladova péna

masa kakaowa, masto kakaowe, czysty ttuszcz maslany, kakao w pro- Prisady: cukr, silng odolejovany kakaovy prasek 12%, susené odstredéné
szku o niskie] zawartosci tuszczu, emulgator: lecytyna sojowal), syrop mléko, modifikovany skrob, tmavé &okolada 7% (cukr, kakaova hmota,
glukozowy, tluszcz kokosowy catkowicie uwodormiony, biatko mleka, kakaové maslo, koncentrované maslo, nizkotugny kakaovy prések, emul-
substancja zageszczajqca: alginian sodu, guma guar; stabilizator: fosfo- gator: séjovy lecitin), glukézovy sirup, kokosovy tuk Gplng hydrogenovany,
ran dipofasu; ekstrakt kawy, sél kuchenna. Przyrzadzanie: Wia¢ zimng mlé&né bilkovina, zahusiovadlo: algindt sodny, guarova moucka; stabilizé-
wode do wysokosci 6 cm na skali (100 ml) bezposrednio do torebki. tor: hydrogenfosforecnan draselny; wiazek z kévy, kuchyiiské sol. Priprava:
Dobrze wytrzepad frizepaczkq na jednolitq mase. Mozna réwniez pobra¢ Studenou vodu nalijie do vysky ¢ cm (100 ml) piimo do séeku a dobte
wigkszq ilos¢ wody. Alergeny: mleko, soja proslehejte, dokud hmota nezhoustne. Je mozné pridat i vice vody. Aler-
[HU) Mousse au Chocolat geny: mléko, séja

Cukor, kakadpor, erésen olajtalanitott 12%, sovény tejpor, modifikalt ke- (RU) LiokonapHbii Mycc caxap, Kakao-MOPOWIOK CUbHO 0BE3KMpeHHbin 12%,
ményiié, keser( élcsokoladé 7% (cukor, kakaémassza, kakadvaj, vajzsir, MOTOKO Cyxoe 06e3mMpeHHoe, MoANMMLIPOBaHHIV Kpaxmar, ropbKii Lokonaa 7%
zsirszegény kakadpor, emulgedtor: széjalecitin, glukéz szirup, kékuszzsir (caxap, Kakao-macca, Macrno Kakao, TOM/EHOE Macno, Kakao-NOPOLIOK HEMKMPHBIV,
egészen felitett, tejfehérie, sGrftéanyag: natiumalgindt, guarbab lisz; sig- SMYIbraTop: CoeBbIA TIELMTYH), CUON I0KO3b, TWIPOTEHU3APOBaHHOE KoKOCOBOE
bilizator: dikaliumfoszfat: kavékivonat, étkezési s6. Utmutatésok: Hideg Macno, MOMOWHbIA Genok, SarycTUTeNu. anbrvHaT HATPMA, 1yaposan Kamens;
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vizet Om“”,k kozveﬂer"nu\ a fasakba a skélén 6 cmig (100 m\), il fe\vv?r\uk, MPUMEHEHNS: XOIOAHYI0 BOAY 3aUTb HEMOCPEACTBEHHO B NaKeT [0 OTMETKM 6 CM
amig k§menv masszat kapunk. Tebb vizet is adhatunk hozzé. Allergének: (100 mn), xopoLwo B3GUTb, 4TOBbI Macca 3arycTena. MoxHo B3siTb U Gonblue BOAbI.
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kyseliny,/ebbél telitett zsirsavak / 13 HUX HaCBILLEHHbIE XUPHbIE KNCTIOTbI Toegevoegd water/Agua a agregar/losc wody/Mnozshi 100 ml

Koolhydraten/Hidrato de carbono/Weglowodany/Sacharidy/ 71,7 g piidané vody,/Viz hozzdadds / Obbem aoGaansemo/t BonbI B Mn

Szénhidratok / Yrnesogs! ) ) )

- waarvan suikers/de los cuales azicares/w tym cukry,/z toho cukry/ 57,0 g Toial gewmht/Canhdgd cocmadg/@ofowo pofawo/Himonost 200 g
bbal cukor / c hotového pokimu,/ Kész mennyiség / Macca rotosoro npogykra 8 ¢

ebbdl cukor / 8 1.4. Caxapa Voroaki onder beschormnd foor /P d [ /W

Vezels/Fibra/Btonnik pokarmowy/Vléknina/Ballasztanyagok/ 6,1g e‘rpo f oncer besc erml © qtm(;sdeir repokro © en aimosiera prote‘dora

MMeBLIe BONOKHE celu zapewnienia frwalosci produkt zapakowany prézniowo,/Baleno pod

Eiwitten/ Proteina/Bialko/Bilkoviny/Fehérie/ Berkut r 7249 ochrannou atmosférou/A szdllitds bizionséga érdekében védégazas csomer

Zout/Sal/S6l/5ul/S6/Cons 064 golasban / YnakosaH B criewyanbHbIX YCrIoBUsiX




(DK) Chokolademousse

Ingredienser: sukker, kakaopulver med lavt olieindhold 12%,
skummetmaelkspulver, modificeret stivelse, mork chokolade 7% (sukker,
kakaomasse, kakaosmer, rent fedt fra smer, fedifatiigt kakaopulver,
emulgator: sojalecitin; glukosesirup, kokosnaddefedt helt haerdet,
mae”(eaggehvide, forwkke\sesmidde\: noviumo\gmof, guorkememe\;
stabilisator: dikaliumphosphat; kaffeekstrakt, salt. Tilberedelse: Haeld
koldt vand direkte i posen op fil 6 cm p& skalaen (100 ml), pisk godt,
til massen er stiv. Man kann ogsé tage mere vand. A||ergener: ma"(,
soja

[NO) Sjokolademousse

Ingredienser: sukker, kakaopulver med lavt oljeinnhold 12%,
skummet melkepulver, modi isert stivelse, mark sjokolade 7% (sukker,
kakaomasse, kakaosmer, rent smerfett, kakaopulver med lovt
fettinnhold, emulgator: soyalecitin], glukosesirup, helt herdet
kokosnatifett, melkeprotein, fortyk-ningsmiddel: natriumalginat,
guarkjernemel; stabilisator: dikaliumfosfat; kaffeekstrakt, salt.
Tilberedning: Hell kaldt vann opp fil 6 cm pa skalaen (100 ml) rett ned

i posen, pisk godt til massen er stiv. Bruk gjerne mer vann om dette
ask All

~melk sova
Y

(FI) Suklaamousse

Ainekset: sokeri, voimakkaasti &ljyténte kaakaojauhetta 12%, kevyt-
maitojauhe, modifioitu tarkkelys, tummaa suklaata 7% (sokeri, kaa-
kaomassa, kaakaovoi, kirkastettu voi, véhdrasvapitoinen kaakojauhe,
emulgointiaine: soijalesitiini), glukoosisiirappi, téysin kovetettu kooko-
spahkindrasva, maitoproteiini, sakeuttamisaine: natriumalginaatti, gu-
arkumijauho; stabilointiaineet: dikaliumfosfaatti; kahviuute, ruokasuola.
Valmistus: Kaada kylmad vetté suoraan pussiin kunnes vesi saavutiaa
6 cm korkeuden asteikossa (100 ml). Sekoita pussin siséliéd voimak-
kaasti siksi kunnes seos sopivasti paksunee. Liséé vettd tarpeen mu-
kaan. Allergeenit: maito, soija

(SE) Chokladmousse

Ingredienser: socker, kakaopulver hoggradigt oljefritt 12%, skumm-
jdlkspulver, modifierad starkelse, mérk choklad 7% [socker, kakaomas-
sa, kakaosmér, skirat smér, &gt fetthaltigt kakaopulver, emulgerings-
medel: sojalecitin), glukossirap, kokosnétfett helt hardat, mjslkprotein,
{érﬂockningsmedek notriumo|ginol, guork(’jmm{d; stabilisatorer: dika-
liumfosfat; kaffeextrakt, salt. Ti||agning: Hall kallt vatten direkt i pdsen
&nda fill en hajd pa 6 cm pa skalan (100 ml). Rér

om pdsens innehall kroﬁigt tills b|ondningen f&r en fastare konsistens.
Tillsstt mer vatten vid behov. Allergener: mislk, soja

I

Gennemsnitlig naeringsveerdi pr. 100 g Terprodukt/Annoksen keskimédrdinen ravintosisalid per 100 g kuivatuote/Gjennomsnittlig neeringsverdi pro

100 g terrprodukt/Genomsnitiligt néringsvéirde per 100 g Torrprodukt:
kd/keal 1716 / 410
Fedtstof/Rasvaa/Fett 8,8g
- deraf meettede fedisyrer/tasia tyydyttyneita rasvahappoja/ 7,2 g
derav mettede feftsyrer/dérav méttade fettsyror
Kulhydrat/Hiilihydraatteja/karbohydrater/Kolhydrat 71,7 g
- heraf sukkerarter/josta sokereita/hvorav sukkerarter/varav 57 0 g
sockerarter

Kosffibre/Ravintokuitu/Kostfiber/ Fiber 61g
Protein/Valkuaista/protein/Aggvita 729

Salt/Suola 0,69

Netiovaegt,/ Netioféytepaino,/ netto fylivekt/fylinadsvikt netio 100 g

Vandiilsseining/Liséittva vesiméans,/vanntilegg,/ Vattentillsats 100 ml

Feerdig meengde/Valmis annos// ferdig mengde/Férdiga kvanfitet - 200 g

Pokket i beskytiende atmosfeere,/Pakattu suojailmapiirissa,/Pakket
under skytssaimosfeere,/Férpackat i en skyddande atmosfer




